
RHUMS

70 · 54.1°

Distillerie A1710

I N F O S  T E C H N I Q U E S

 

N OT E S  D E  D É G U S TAT I O N

Végétal - Canne à sucre fraîche, fleur

Complexe - Rose, grenade

Élégante - Notes minérales

A U T R E S  P R O D U I T S  D E  L A  M A R Q U E

La Perle Rare Canne Roseau
(BIO) FRANCE

MARTINIQUE

Rhum blanc parcellaire monovariétal millésimé (BIO)

100% pur jus de canne de variété "roseau" (B5992)

Fermentation longue : 5 à 7 jours

Distillation dans un alambic charentais hybridé d'une colonne
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NEZ

BOUCHE

FINALE

RHUMS

BÊTE À FEU

70 / 50.9°

RHUMS

LA PERLE

70 / 54.5°

RHUMS

LA PERLE FINE

70 / 67.5°

RHUMS

CHEVAL BONDIEU

70 / 51.5°
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