
SAKÉS

72CL · 15.4°

I N F O S  T E C H N I Q U E S

N OT E S  D E  D É G U S TAT I O N

Frais et floral - Fleurs blanches, abricot

Moelleuse et fruitée - Pomme, poire

Légère - Céréales, pomme verte

Misen JAPON

Proportion de riz restant après polissage de 60%

Variété de riz utilisée : Hattan Nishiki

Type So-shu - saké rafraîchissant, léger et doux

À servir à 10°C ou chauffé à 40°C
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