
COGNACS

70CL · 40°

I N F O S  T E C H N I Q U E S

N OT E S  D E  D É G U S TAT I O N

Délicat et complexe - Fruits confits, bois

Riche et intense - Fruits mûrs, canelle

Longue - Epices, poivre noir

A U T R E S  P R O D U I T S  D E  L A  M A R Q U E

Réviseur XO Platinum FRANCE

Vieilli en fûts de chêne vieux et neufs de 350 litres

Double distillation en alambic traditionnel charentais de petite
quantité

Processus de vinification traditionnelle du vin en cuves inox
thermorégulées

•

•

•

NEZ

BOUCHE

FINALE

COGNACS

RÉVISEUR VS

70CL / 40°

COGNACS

RÉVISEUR VSOP

70CL / 40°

COGNACS

RÉVISEUR XO CARAFE

70CL / 40°

COGNACS

RÉVISEUR ORIGIN

70CL / 45°
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